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ENTRANTES

1 - Papas arrugadas con mojo 525 €
2 - Papas Bravas 625 €
@20 3-Queso frito 10,75 €
D DO 4 - Queso asado con mojo rojo 1050 €
© 5 - Queso rulo plancha con jalea de tomate 1025 €
© 6-Gambasal ajillo N,50 €
@O0 7 - Croquetas de pollo con alioli 980 €
8 - Chorizo parrillero 250 € ud.
© 9 - Pulpo al grill con alioli gratinado 19,80 €
©10 - Zamburifias con mojo verde 295 € ud.
OO O0%0O 11 - Gambas rebozadas en coco con salsa de miel y mostaza 9,80 €
© 12 - Carpaccio de toro 2190 €
% 13 - Steak tartar 2180 €
14 - Cecina de Angus 29,00 €
@ 15 - Ensalada de tomate 10,50 €
© 16 - Ensalada de Burrata y tomate 13,20 €
Q0% 017 - Ensalada de salmén con salsa de yogurt 14,50 €
CARNES TOP A LA BRASA
— 18 - Chuletén de Novillo 41,00 € Kg
19 - Chuletén de Angus 89,00 € Kg
20 - Chuletén de Betanzo 74,00 € Kg
21 - Chuletén de Vaca simmental 77,00 € Kg
22 - Chuletén de Frisona 74,00 € Kg
23 - Chuletén de Wagyu 120,00 € Kg
24 - Tomahawk 73,00 €
25 - Solomillo de toro 3390 €
26 - Entrecot de angus 2775 €
27 - Presa cerdo Iberico 275 €
28 - Secreto cerdo iberico 2280 €
29 - Pluma cerdo iberico 2220 €
30 - Solomillo cerdo iberico 2210 €
31 - Costlllas cerdo iberico 1950 €
Pan 150 €

Extras (mojos, ali oli, mayonesa, ketchup) 1,00 €
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STARTERS
1 - Canarian potatoes with mojo 525 €
2 - Spicy potatoes 6,25 €
OO0 3 - Fried cheese 10,75 €
@20 4 - Grilled cheese with red mojo sauce 1050 €
O 5 - Grilled cheese roll with tomato jelly 10,25 €
© 6 - Garlic prawns 1,50 €
@20 7 - Chicken croquettes with alioli 9,80 €
8 - Crilled sausage 250 € ud.
© 9 - Grilled octopus with au gratin alioli 19,80 €
© 10 - Zamburifias with green mojo sauce 295 € ud.
OO D050 1 - Prawns battered in coconut with honey and mustard sauce 9,80 €
© 12 - Bull carpaccio 2190 €
% 13 - Steak tartare 21,80 €
14 - Cecina - Cured and smoked Angus beef 29,00 €
@ 15 - Tomato salad 10,50 €
© 16 - Burrata and tomato salad 13,20 €
OO0 %0 17 - Salmon salad with yogurt sauce 1450 €
FRESH MEAT GRILLED
18 - T-bone steak 41,00 € Kg
12 - T-bone Angus 89,00 € Kg
20 - T-bone Betanzo 74,00 € Kg
2] - T-bone Simmental 77,00 € Kg
22 - T-bone Frisona 74,00 € Kg
23 - T-bone Wagyu 120,00 € Kg
24 - Tornahawk 73,00 €
25 - Sirloin bull 3390 €
26 - Angus entrecote 2775 €
27 - Iberian pork "presa" 2275 €
28 - Iberian pork "secreto" 2280 €
29 - Iberian pork "pluma"” 220 €
30 - Iberian pork tenderloin 2210 €
31 - Iberian pork ribs 19,50 €

Bread 150 €
Add (mojos, ali oli, mayonnaise, ketchup) 1,00 €
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VORSPEISEN

1 - Kanarishe kartoffeln mit Mojo 525 €
2 - Bravas-Kartoffeln 6,25 €
@20 3 - Gebratener Kase 10,75 €
D20 4 - Gegrillter Kase mit rotem mojo 10,50 €
© 5 - Gegrillter rulokase mit tomatengelee 1025 €
@ 6 - Knoblauchgarnelen N,50 €
@20 7-Hahnchenkroketten mit Aioli 9,80 €
8 - Chorizo grillen (1 Einheit) 250 € ud.
© 9 - Gegrillter Oktopus mit gratinierter Alioli 19,80 €
© 10 - Zamburifias mit mojo verde 2,95 € ud.
O0C0%0 11 - In Kokosnuss panierte Garnelen mit Honig-Senf-Sauce 9,80 €
© 12 - Bullen-carpaccio 2190 €
% 13 - Steak-Tartar 2180 €
14 - Cecina - Gerduchertes und luftgetrocknetes Angus-Rindfleisch 29,00 €
@ 15 - Tomatensalat 1050 €
O 16 - Burrata-Tomaten-Salat 1320 €
O 0% 0 17 - Lachssalat mit Joghurtsauce 14,50 €
FLEISCH VOM GRILL
18 - Steaks t-bone 41,00 € Kg
19 - Steaks angus 89,00 € Kg
20 - Steaks betanzo 74,00 € Kg
21 - Steaks Simmental kuh 77,00 € Kg
22 - Steaks Frisona 74,00 € Kg
23 - Steaks Wagyu 120,00 € Kg
24 - Steaks Tomahawk 7300 €
25 - Lendensteak bull 3390 €
26 - Entrecbte angus 2775 €
27 - Iberische schwein "presa” 275 €
28 - Iberische Schwein "secreto” 2280 €
29 - Iberische Schwein "pluma"” 2220 €
30 - Iberische Lendensteak 210 €
31 - Iberische Schweinerippchen 19,50 €
Brot 150 €

Extras (Majos, All Oli, Mayonnaise, Ketchup) 1,00 €
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HORS-D'OEUVRE

1 - Pommes de terre avec mojo
2 - Pommes de terre Bravas

@20 3-Fromage chevre frit

D20 4 - Griller Fromage sauce mojo rouge
O 5-Rouleau de fromage grillé 3 la gelée de tomates

© 6 -Crevettes a l'ail

@O0 7-Croquettes de poulet a l'alioli

8 - Griller chorizo (7 unité)

© 9 - Gratin de poulpe grillé a I'alioli
© 10 - Zamburifias sauce mojo verte (1 unité)

O

525 €
625 €
10,75 €
10,50 €
1025 €
1,50 €
9,80 €
250 € ud.
19,80 €
295 € ud.

OO D0&O 1 - Crevettes enrobées de noix de coco avec sauce au miel et 3 la moutarde 9,80 €

© 12 - Carpaccio de taureau
% 13 - Steak Tartare

14 - Cecina - Beeuf Angus séché et fumé

@ 15 - Salade de tomates

© 16 - Salade de burrata et de tomates
©20%0 17 - Salade de saumon avec sauce yaourt

TOP VIANDES GRILLEES

18 - Steak Boeuf

19 - Steak Angus

20 - Steak betanzo

1 - Steak boeuf Simmental

22 - Steak Frisona

23 - Steak Wagyu

24 - Steak Tomahawk

25 - Surlonge Taureau
26 - Entrecétte Angus
27 - Porc ibérique “presa”
28 - Porc ibérique “secreto”
29 - Porc ibérique “pluma”
30 - Porc ibérique surlonge
31 - Cétles de porc Ibérique

2190 €
2180 €
29,00 €
10,50 €
13,20 €
14,50 €

41,00 € Kg
89,00 € Kg
74,00 € Kg
77,00 € Kg
74,00 € Kg
120,00 € Kg
73,00 €
3390 €
2775 €
275 €
2280 €
2220 €
210 €
1950 €

Pain 150 €

Supp (mojos, ali oli, mayonnaise, ketchup) 1,00 €
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ANTIPASTI

1 - Patate rugose con mojo 525 €
2 - Bravas di patate 6,25 €
@O0 3 - Formaggio fritto 10,75 €
@O0 4 - Formaggio grigliato con salsa mojo rossa 1050 €
© 5 - Rotolo di formaggio grigliato con gelatina di pomodoro 10,25 €
© 6 - Gamberi all'aglio n,50 €
@O 7 - Crocchette di pollo con aioli 9,80 €
8 - Grill chorizo 2,50 € ud.
© 9 - Polpo alla griglia con aioli gratinati 19,80 €
©10 - Capesante con salsa mojo verde 2,95 € ud.
OOO0%0O 11 - Gamberi in pastella di cocco con salsa di senape al miele 9,80 €
© 12 - Carpaccio di toro 2190 €
% 13 - Bistecca alla tartara 21,80 €
14 - Cecina - Manzo Angus staglonato e affumicato 29,00 €
@ 15 - Insalata di pomodori 1050 €
0 16 - Insalata di burrata e pomodori 1320 €
©O0%&0 17 - Insalata di salmone con salsa allo yogurt 14,50 €
CARNI ALLA GRIGLIA
8 - Bistecca alla fiorentina 41,00 € Kg
19 - Bistecca di Angus 89,00 € Kg
20 - Bistecca alla fiorentina di Betanzo 74,00 € Kg
2] - Ribeye di manzo Simmental 77,00 € Kg
22 - Bistecca Frisona 74,00 € Kg
23 - Bistecca Wagyu 120,00 € Kg
24 - Tomahawk Ribeye 73,00 €
25 - Controfiletto di Toro 3390 €
26 - Entrecbte di Angus 2775 €
27 - Preda di malale iberico 2275 €
28 - Maiale iberico segreto 2280 €
29 - Piuma di maiale Iberico 2220 €
30 - Filetto di maiale iberico 2210 €
3] - Costolette di malale iberico 1950 €
Pane 150 €

Extras (mojos, ali oli, maionese, ketchup) 1,00 €



D.O. RIBERA DEL DUERO

* Rumbo Cero Joven 19,00 €
* Rumbo Cero Roble 2,00 €
* Rumbo Cero Crianza 25,00 €
« Laderas del Norte 2700 €
* Florentino 2900 €
« Arzuaga Cosecha 3700 €
 Arzuaga Reserva 57,00 €
« Amaya Arzuaga 78,00 €
 Conde de San Cristébal 2900 ¢
« Tinto Pesquera 4500 €
«Tinto Pesquera Reserva 5200 €
+ Matarromera Crianza 40,00 €
» Matarromera Reserva 55,00 €
* Matarromera Dsencia 140,00 €
*Tomés Postigo3°afioc 5300 €
* Tomas postigo 5° afio 67,00 €
»San Romén 52,00 €
* Pintia 84,00 €
« Alion 17000 €
+Valbuena 230,00 €
* Vega Sicilia 450,00 €
* Copa de Vino Tinto Cup 4,00 €

* Copa de Vino Blanco  cup 4,00 €
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VINOS / WINES

RIOJA

* Rumbo Cero Crianza 200 €
* Rumbo Cero Coleccién 2500 €
« Castillo de Ugay 320,00 €

BLANCO / WHITE LANZAROTE SECO

* Vega de Yuco - Malvasia 2500 €
* Yaiza -Malvasia 2500 €
* Lagrimas de malvasfa volcénica 2850 €

SEMIDULCE / MEDIUM

* Princesa Ico - Malvasia
* Yaiza - Malvasia

2500 €
25,00 €

TINTO / RED LANZAROTE
* Yaiza - Malvasia

* Vega de Yuco - Malvasia

2500 €
25,00 €
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BEBIDAS

DRINKS / GETRANKE / BOISSONS / BEVANDE

REFRESCOS / REFRESHMENTS CERVEZAS / BEERS

» Coca Cola 220 € * Madri 190 €

*Fanta Naranja/Limén  220€ «Turia 210€

* Sprite 220€ * Voll dam 250€

- Ténica 220 € * Free dam 0,0 120 €

* Appleteiser 250 € +Cafa 190 €

*Zumos 190 € - Cafia limén 190 €
«Jarra O/4cl 450 €

AGUA / WATER :

« Agua sin gas 0,70c| 175 € CAFE / COFFEE

* Agua con gas 0,70cl 175 € + Café solo 150 €
* Cortado 1,60 €
* Café con leche 180 €
* Capuccino 275 €
* Carajillo 210 €

Alérgenos ...

2000000004060 O

GCLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA ucreospmni APIO  MOSTAZA SESAMO mmumxtsmuscm
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POSTRES/ DESSERTS / DOLCI

o Yogurth cremoso con reduccion de papaya 6JO€
« Creamy yogurt with papaya reduction
« Cremiger Joghurt mit papaya-reduktion
* Yaourt crémeux avec réduction de papaye
« Yogurt cremoso con riduzione di papaya

o Tarta de queso 720 €
* Cheese Cake
« Ziegenkésekuchen
» Gateau au tromage de chévre
« Torta di formaggio di capra

@0 Tarta de chocolate 720 €
* Chocolate cake
» Schokoladenkuchen
« Gateau au chocolat
« Torta al cioccolato

@ Tarta de pina 680 €
« Pineapple cake
~ *» Ananas-Kuchen
+ Gateau al'ananas
« Torta all'ananas

@@ Mousse de chocolate 575€
* Chocolate mousse
» Schokoladenmousse
* Mousse au chocolat
« Mousse al cioccolato

ODQO Mousse de gofio con platano 575€
« Gofio Mousse with Banana

Gofio-Mousse mit Banane

Mousse Gofio a la Banane

Mousse di Gofio con Banana |‘ |
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